
ВАРИАНТ 1
Салат из лосося холодного копчения с редисом, салатным 
миксом, огурцом, перепелиным яйцом, укропного соуса айоли и 
муссом из хрена  
Запеченное при низкой температуре куриное филе с томатным 
ризотто, брокколи, помидорами черри и соусом из  
красного вина  
Тирамису  

ВАРИАНТ 2
Салат «Цезарь» с чиабаттой и крутонами из пармезана  
Запеченное филе трески со средиземноморским соусом, 
картофельное пюре со шпинатом и брокколини  
Клубничный чизкейк  

ВАРИАНТ 3
Моцарелла с помидорами черри, базиликом, обжаренными 
орешками и приготовленной на гриле чиабаттой  
Свиная вырезка в черносмородиновой барбекю-глазури с 
картофельной запеканкой, приготовленными на гриле овощами и 
соусом из красного вина
Крем из белого шоколада и греческого йогурта с малиновым 
соусом и ореховыми чипсами  

ВАРИАНТ 4 (ВЕГАНСКИЙ)
Салат из клубники и авокадо с мятой, бальзамической 
заправкой, салат ягненка и жареными грецкими орехами  
Веганский рамен - лапша рамен, грибы шиитаке, бок чой, тофу, 
дайкон, морковь, зеленый лук  
Mуссовый торт манго маракуйя  

Tallink Spa & Conference hotel

Меню с двумя и 
тремя сменами 
блюд

В цену включена вода, кофе/
чай и хлеб.

Действительно с  
01.01.–30.12.2026.

Меню рассчитано на группы 
начиная с 10 человек.

Просим выбрать один 
вариант на всю группу.

Предзаказ на меню 
принимается как минимум 
за 48 часов.

Меню с двумя сменами 
блюд можно выбрать 
на основании меню с 
тремя сменами блюд.

 – содержит лактозу

 – содержит молoкo

 – содержит яйцо

 – содержит глютен

 – содержит рыбу

 – содержит древесные орехи 


