
Tallink Hotel Riga

Pusdienu un
vakariņu bufete 

Bufetes cenā ir iekļauts 
dabīgs dzeramais ūdens, 
kafija/tēja un maizes izlase.

Piedāvājums spēkā  
1.1.–30.12.2025.

Bufetes tiek servētas 
grupām, kas sastāv kā 
minimums no 30 personām.

Lūdzam izvēlēties vienu 
bufetes piedāvājumu visai 
grupai.

Bufetes pasūtījums jāveic 
vismaz 48 stundas iepriekš.

L – satur laktozi

G – satur glutēnu

– vegānisks

1. IZVĒLNE
Aukstā bufete

Aunazirņu un kvinojas salāti 
ar gurķiem, tomātiem, dillēm, 
pētersīļiem un citrona mērci 

Svaigu lapu salāti ar ceptu vistu, 
grilētiem cukīni un kukurūzas 
mērci  L

Svaigi tomāti ar mocarella sieru 
un bazilika pesto  L

Auksti kūpināta skumbrija, 
pasniegta ar krējuma-mārrutku 
mērci  L

Vistas tortiljas  L, G

Latvijas sieru plate  L

Karstā bufete

Cepta mencas fileja ar safrāna 
mērci  L

Cepta cūkgaļa ar sinepju 
mērci  L

Penne Genovese ar ķiršu 
tomātiem, baziliku un 
ķiplokiem  L, G

Tvaicēti dārzeņi ar kuskusu un 
svaigiem garšaugiem  G, 

Cepti kartupeļi ar siera 
mērci  L, G

Deserti

Ābolkūka ar vaniļas mērci  L, G

Šokolādes muss ar zemeņu 
mērci  L, G

Sezonas augļu plate 

2. IZVĒLNE
Aukstā bufete

Lēcu salāti ar tomātiem, citronu, 
piparmētru un pētersīļiem 

Niçoise salāti ar tunci

Salāti ar tītara fileju, ceptiem 
dārzeņiem un siera mērci  L

Vistas tortilja ar svaigiem 
dārzeņiem un krēmsieru  L, G

Auksti kūpināta skumbrija, 
pasniegta ar krējuma-mārrutku 
mērci  L

Latvijas sieru plate  L

Karstā bufete

Cepta Nīlas asara fileja ar krēmīgu 
selerijas mērci  L

Krāsnī cepta vistas fileja, pasniegta 
ar Čedaras siera mērci  L

Penne pasta ar tomātu mērci, 
zaļajām pupiņām, ķiršu tomātiem 
un svaigu baziliku  G

Rīsi ar tvaicētiem dārzeņiem 

Ceptas kartupeļu daiviņas ar 
pētersīļiem 

Deserti

Ogu kūka  L, G

Putota biezpiena krēms ar auzu 
pārslu kraukšķiem  L, G

Sezonas augļu plate 


