
Tallink Spa & Conference Hotel

Juhlava  
illallisbuffet 

Vesi, kahvi/tee ja 
leipävalikoima kuuluvat 
hintaan. 

Voimassa 1.1.-30.12.2025

Menut on tarkoitettu 
vähintään 30 henkilön 
ryhmille.

Valitse sama menu koko 
ryhmälle.

Menut on tilattava 
vähintään 48 tuntia 
etukäteen.

L – sisältää laktoosia

G – sisältää gluteenia

– kasvisruoka

MENU 1

Alkuruoat

Valikoima vihersalaatteja 

Toast Skagen briossilla  G

Graavisiikaa, kurkku-, tilli- ja piimäkastiketta

Kevyesti savustettua ankanrintaa, viikuna-balsamico hilloa

Savustettua porsaan kielen tartar-pihviä

Fattoush salaattia  G,

Burrata-salaattia, grillattua persikkaa ja tomaattia  L

Kana-pastasalaattia chilimajoneesilla  G

Taglieri misto  L, G

Pääruoat

Lohifileetä ja norjalaista voikastiketta

Matalalämpötilassa kypsennettyä porsaan sisäfilettä, sienikastiketta

Paistettuja vihanneksia thaimaalaisittain, kanaa, cashewpähkinöitä, 
sipulia ja paprikaa

Paahdettuja vihanneksia 

Tomaattirisottoa  L

Yrttiperunoita 

Jälkiruoat

Pastéis de Nata eli portugalilainen kermaleivos  L, G

Tiramisu  L, G

Kauden hedelmiä 
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Alkuruoat

Valikoima vihersalaatteja 

Lohi-ceviche

Kevyesti suolattua lohta tilliaiolilla

Naudan flank-steik sipulihillolla ja parmesaanilla  L

Caesarsalaattia ja ciabatta- parmesankrutonkeja  G

Päärynä-vuohenjuustosalaattia ja saksanpähkinöitä

Serrano-kinkkua, cantaloupe-melonia, oliivejä, keksejä, marinoitua 
paprikaa, chorizo-makkaraa  G

Saksalaista perunasalaattia

Pääruoat

Kuhafilettä, pinaattia ja sinappikastiketta

Mustaherukalla lasitettua porsaan mini potkaa

Äyriäispaellaa

Tortelli-pastaa, mozzarellaa ja tomaattia  L, G

Uunissa paahdettuja kasviksia 

Perunapaistosta kirsikkatomaateilla ja sipulilla 

Jälkiruoat

Kreikkalaista jogurttia ja valkosuklaakermaa raakavadelmahillolla  L, G

Mini Pavlovaa  L

Tuoretta hedelmäsalaattia mintulla 
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MENU 3  

Alkuruoat

Fattoush- salaattia  G

Kevätrullia ja chili -lime kastiketta

Kurkku makit

Raviolisalaattia tomaatteilla ja avokadolla  G

Kesäkurpitsa ja tagliatelle salaattia seesaminsiemenillä ja chilikastikkeella

Aasialaista punakaalisalaattia pähkinöillä ja inkiväärillä

Kurkkua limetillä ja korianterilla

Kirsikkatomaatteja pestolla

Pitaleipää ja porkkanahummusta (seesami)  G

Vegan tzatziki-kastiketta

Pääruoat

Sieniravioleja ja tomaattikastiketta  G

Paahdettuja perunoita sipulilla, aurinkokuivatulla tomaateilla ja yrteillä

Riisinuudeleitä vihanneksilla ja tofulla

Bataattiranskalaisia chilimajoneesilla

Punainen curry paahdetulla munakoisolla ja kikherneillä

Valkosipulivoissa paistettuja herkkusieniä yrteillä

Jasmiiniriisiä

Jälkiruoat

Banaani-taateli kuivakakkua vaniljakastikkeella  G

Kookos-panna cottaa mango-passionhedelmän kastikkeella

Kauden hedelmiä

Marjasorbettiä

Kasvis-
menu




