
AMUSE-BOUCHE

SUHKRUSOOLATUD SIIG 
vutimuna, köömnekurk, leivaõhik, peti-tillikaste

Esitleb restoran Nero peakokk Ando Lill

2019 Crémant de Limoux “Grande Cuvée” Brut AOC, Antech, Prantsusmaa

LOODUSLIK AUSTER JA KASVANDUSE AUSTER
suitsutatud forellimari

Esitleb austrite avamise viiekordne maailmameister Austeriumi peakokk Anti Lepik

2019 Crémant de Limoux “Grande Cuvée” Brut AOC, Antech, Prantsusmaa

TAI ÜRTIDEGA MARINEERITUD TUUNIKALA
Esitleb restoran NOK NOK peakokk Khampan Pukdangpan

2018 Sekt „Majorat“ Riesling Brut, Reichsgraf von Kesselstatt, Mosel, Saksamaa

GRILLITUD KAHEKSAJALG
mandelkartul, roheline uba, apteegitill, murulaugu-aioli

Esitleb restoran City Grill House peakokk Anatolijs Pimanovs

2018 „Alasia” Alta Langa Rosé Brut DOCG, Il Cascinone, Piemonte, Itaalia

MASCARPONE-JÄÄTIS
metspähkli-šokolaadikook, metspähklipralinee, värsked vaarikad

Esitleb Ristorante Flavore peakokk Kārlis Rūdolfs Aiše 

Champagne G. Richomme “L’Originelle” Brut, Prantsusmaa


