Tallink City Hotel
Joulun
illallisbuffet @

KYLMAT RUOAT

Vihersalaattia, tillikurkkua ja kirsikkatomaatteja V
Vuohenjuustosalaattia, hunajaomenaa ja sitruuna-rosmariinikastiketta @
Villisienisalaattia @

Rosollia @

Marinoituja sienid ja cocktailkurkkuja V

Lihahyyteldd ja ryytisinappia &

Naudan kieltd piparjuuri kermalla @

Kanarullaa joa mustaherukkamarmeladia

Katajaisella ginillg ja punajuurella marinoitua ja miedosti suolattua lohta
Silakkarullia glégimarinadissa

Paistettuja silakoita viinimarinadissa

Joulusillia

Katkaraputdytteisic kananmunia © @ %

Munakoisokddryleitd tuorejuustolla, valkosipulilla ja saksanpdhkingillc os

Silava piirakoita

LAMPIMAT RUUAT
% E Lohifileet& bisque-kastikkeella @
Voimassa 17.11.2025-25.01.2026  + Porsaankyljystd uuniomenoilla ja punaviinikastikkeella
Menut on tilqttavq.v‘dhintaan Kananrintaa curry-kookoskastikkeella
48 tuntia etukdteen. | Verimakkaraa ja puolukkahilloa

Menut on tarkoitettu véhint&a&n
30 henkildn ryhmille.

i Grillattuja vihanneksia V

Haudutettuja kasviksia hunajalla ja timjamilla V

Rosmariini-perunagratiinia @
Varauskeskus:

Tel +372 640 8947 . .- JALKIRUOAT

hotelevents@tallink.ee ,
hotels.tallink.com Toscakakkua @ & @

Piparitiramisua @
. Kaneli -pannacottaa @
O - sisiitsd laktoosia - Marenkia, suklaamoussea, karpaloita ja mantelilastuja @ @ %

¥ _ sisaltad gluteiinio Makeita pU“IG, plparkakkuo 0 i
) s Karamellisoitua aprikoosia V
- sisdltad kananmunaa
N o e Valikoima virolaisia k&sitysjuustoja @
¥ - sisdltdd péhkindita
# _ sisdltéa sina io' e , . - .
‘p,p . . Kahvi, tee, jadvesi

v
v —vegaaninen

¥ TALLINK Hotefs




Tallink City Hotel
Joulun
illallisbuffet @

KYLMAT RUOAT

Jadvuorisalaattia ja yrtti-sitruunavinaigrettea V
Marinoitua kurpitsaa V

Saksalaista perunasalaattia ja ruohosipuli-aiclia @ £ @
Paahtopaistia, lehtisalaattia ja kurkkua, smetana-piparjuurikastiketta @
Caesar-salaattia @#

Villisienisalaattia @

Kalamata-oliiveja V

Kanarullaa ja mustaherukkamarmeladia
Porsaanlihaterriinid ja aurinkokuivattuja tomaatteja
Katajaisella ginilld marinoitua ja miedosti suolattua lohta
Narvan nahkiaista sinappikastikkeessa

Joulusillia

Silakkapihvejd raejuustolla @

LAMPIMAT RUOAT

Joulukinkkua sinappikuorrutuksella # &
Quiche pekonilla ja yrteilld @ & @

_ Jasmiiniriisié, kananmunaa ja katkarapuja @
Voimassa 17.11.2025-25.01.2026  ; Kalkkunanrintaa, appelsiini- ja inkivadrikastiketta
ViEmus @n t”qttavq.vahimaan Paistettua turskaa ja pinaattikastiketta 0o

48 tuntia etukdteen. | Naudanpataa punasipulilla ja sienillé

Menut on tarkoitettu vihint&dn
30 henkildn ryhmille.

: Verimakkaraa ja puolukkahilloa
Uuniperunat rosmariinilla ja valkosipulilla \
* Janssoninkiusausta @

Paistettuja kauden kasviksia V
Varauskeskus:

Tel +372 640 8947

hotelevents@tallink.ee JKLKIRUOAT

hotels.tallink.com

Hapanimel&d punakaalia V

Valikoima virolaisia kdsity&juustoja @
Toscakakkua, sacherkakkua @ & @

O - sisaltas laktoosia - Ruotsalaista omenapiirakkaa @ &
4 S gl Makeita pullia, piparkakkuja @ i
Hedelmia V

O _isaltaa kananmunaa

P Macaroneja, vohveleita

¥ - sisdltaa pdhkingita . . L.

o L~ Vaniljavaahtoa ja brandyrusinoita @
- sisdltad sinappia ; o peres .. .
PP Joulurinkild rusinoilla @ &

.
. ®

v
v —vegaaninen

Kahvi, tee, jadvesi

¥ TALLINK Hotefs






